Pralinenkurs

Tauchen Sie in die grenzenlose Welt der Pralinen ein und lassen Sie sich flir das
schonste Handwerk der Welt begeistern! In unseren gut zweistiindigem Einsteigerkurs
lernen Sie, was eine gute Ganache ausmacht und worauf es beim Temperieren der
Schokolade ankommt. Sie Giben den Umgang mit dem Spritzbeutel und stellen unter
professioneller Anleitung handgerollte Triffel und weitere kleine Kunstwerke her.
lhrer Kreativitat sind dabei keine Grenzen gesetzt. Finden Sie heraus, ob lhre
Lieblingspraline mit Champagner geflillt ist oder Aromen wie Salz und Balsamico tragt.
Am Ende des Kurses nehmen Sie nicht nur Ideen und Rezepte mit nach Hause, sondern
auch eine Schachtel voll selbst gefertigter Késtlichkeiten.

Preis: 75 €

Dauer: 2 - 2,5 Stunden

GruppengrofBe: 16 TN

Leistung: der Preis beinhaltet die Kursgebltihr, alle Verbrauchsmaterialien sowie ein
Glas Sekt

Altersempfehlung: Die Teilnahme wird ab 16 Jahren empfohlen.

Sonstiges: Am Ende der Veranstaltung wird von allen Teilnehmern ein Erinnerungsfoto
gemacht und auf Wunsch im Anschluss per Email zugesendet. Der Widerspruch zum
Fotografieren kann vor Ort erfolgen.

Exklusive Pralinenkurse: Wir bieten auf Anfrage auch exklusive Pralinenkurse fur
private Gruppen und Firmen an. Bitte wenden Sie sich dafiir an Yana Goebel unter
gruppen@chocoversum.de



Schokolade fiir die Haut

Do-it-yourself-Fans aufgehorcht! Wir wissen alle, wie gut Schokolade fiir die Seele ist.
Doch was steckt eigentlich in der beliebten Bohne? Welche pflegenden Eigenschaften
hat Kakao und wie kdnnen wir unserem Korper damit etwas Gutes tun? In diesem
Workshop lernt lhr in entspannter Atmosphare und bei einem prickelnden Getrank
alles Giber die positiven Eigenschaften von Kakaobutter fiir die Haut. Kreiert selbst drei
nattrliche Pflegeprodukte aus Kakaobutter, dem wahren Beauty-Wunder im Kakao.
Werdet kreativ, verwdhnt Euch selbst oder kreiert eine kleine selbstgemachte
Aufmerksamkeit fir Eure Lieben.

Preis pro Person: 35,00 €

Dauer: ca. 2 Stunden

Gruppengrof3e: 15 Personen

Leistung: Sektempfang, Input zu DIY Kosmetik und Kakao, Herstellung von
Lippenbalsam, Peeling-Maske und Massage-/Badeschokolade



Unsere Experten nehmen Sie mit auf eine Genuss-Reise der besonderen Art. Sie
probieren sich einmal rund um den Aquator und erhalten dabei spannendes
Hintergrundwissen tGber den Anbau und die Verarbeitung von Kakao. Die Degustation
umfasst verschiedene Schokoladenspezialitaten, anhand derer auch
Verkostungsregeln vermittelt werden. Begeben Sie sich beim Anschauen, Horchen,
Riechen und Schmecken auf die Spur der Schokoladenaromen! Begegnen Sie erdigen
oder fruchtigen Aromen und genieBBen Sie den zarten Schmelz des stiBen Goldes.

Preis pro Person: 26,50 €

Dauer: 1,5 Stunden

Gruppengrofle: 24 TN

Leistung: Maschinenfiihrung, Verkostung 5 verschiedener Schokoladen



Bier trifft Schokolade
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Was komisch klingt, entpuppt sich als absolute Gaumenfreude! Zusammen mit der Bier-
Faktur prasentieren wir Kombinationen, die Sie so sicherlich nicht kennen. Bier-
Sommelier Matthias Kopp und unsere Schokoladenexperten eré6ffnen Ihnen wahre
Geschmackserlebnisse gepaart mit spannendem Hintergrundwissen zu Geschichte und
Herstellung der beiden Genusserzeugnisse. Wahrend der Verkostung werden flinf
verschiedenen Biere mit ausgewahlten Schokoladen gereicht.

Preis: 49,50 €

Dauer: 2,5 - 3 Stunden

Gruppengrofle: 24 TN

Leistung: Der Preis beinhaltet den Eintritt ins Chocoversum inkl. Maschinenfiihrung
und Verkostung von 5 Pairings

Sonstiges: Teilnahme ab 18 Jahren



Hamburgs Schokoladenseiten

Zusammen mit den Rosinenfischern gehen Sie auf einen genussvollen Streifzug durch
das UNESCO Weltkulturerbe zu den schénsten Aussichtspunkten von
Kontorhausviertel und Speicherstadt . Die Route umfasst weniger als zwei Kilometer
und folgt den Spuren Hamburger Kaufmanner. Dabei tGiberrascht |hr Stadtfiihrer Sie
immer wieder mit Pralinen und Schokoladenkreationen, die eigens in Hamburger
Manufakturen gefertigt wurden. Zum krénenden Abschluss tauchen Sie im
CHOCOVERSUM noch einmal richtig in die Welt der Schokolade ein. Hier erwartet Sie
eine Erlebnis-Fihrung, bei der Sie lhre persoénliche Lieblingsschokolade selbst kreieren.

Beginn: 10:45 Treffpunkt ist vor dem Chocoversum, die Veranstaltung startet mit dem
Rundgang durch die Speicherstadt. AnschlieBend Schoko-Tour im Chocoversum um
12:15

Preis: 34 €

Dauer: 3 Stunden

Gruppengrof3e: 22 TN

Leistung: Rundgang mit den Rosinenfischern, Eintritt in das Chocoversum, Kreation
der eigenen Tafel Schokolade

Sonstiges: Die Tour ist nicht barrierefrei.



Whiskey & Schokolade

Lasst Euch bei dieser Verkostung das Wasser des Lebens und das siiRe Gold auf der
Zunge zergehen und lernt dabei, wie Torf- und Raucharomen mit feinen
Schokoladennuancen harmonieren kénnen. Nach einer kurzen Fiihrung durch das
CHOCOVERSUM inkl. zahlreicher Duft- und Kostproben von frisch gerésteten
Kakaobohnen bis hin zur fliissig warmen Schokolade direkt aus der Conche geht es ans
Verkosten der vier Whiskey-Schokolade-Pairings! Begebt Euch beim Anschauen,
Horchen, Riechen und Schmecken auf die Spur der Aromen aus Kakao und Schokolade
und lernt alles Uiber das professionelle Verkosten von ganz unterschiedlichen
Whiskeys! Zusammen mit unseren Partnern von hansemalt sorgen wir flir genussvolle
Glicksmomente!

Preis: 49,50 €

Dauer: ca. 2,5 Stunden

Gruppengrof3e: 24 TN

Leistung: Der Preis beinhaltet den Eintritt ins Chocoversum inkl. Maschinenfiihrung
und Verkostung von 4 Pairings

Sonstiges: Teilnahme ab 18 Jahren



Ladies Night

An diesem Abend gehort das CHOCOVERSUM allen Frauen, die sich mit Kreativitat
bewaffnet in die Welt der Schokolade stiirzen und gemeinsam mit unseren
Schokoladenexperten auf eine Reise durch unsere Erlebnisausstellung gehen méchten.
Dabei erfahren Sie vieles zur Herstellung von Schokolade von der Bohne zur fertigen
Tafel. Als Highlight kreieren Sie lhre personliche Lieblingsschokolade und erfahren bei
einem Glas Sekt, was Schokolade mit Wellness zu tun hat. Im Anschluss testen Sie
verschiedene Kakaobutterprodukte und stellen selbst ein eigenes Kdrperpeeling her.
Zeigen Sie uns lhre sti3e Seite!

Preis: 22,50 €

Dauer: 1,5 Stunden

Gruppengrof3e: 24 TN

Leistung: Eintritt und kurze Fiihrung durch das CHOCOVERSUM inkl. Kreation einer
eigenen Tafel Schokolade, Kosmetikprodukte testen und Kérperpeeling herstellen
sowie ein Glas Sekt

Sonstiges: Ladies only! Die Teilnahme wird ab 16 Jahren empfohlen



Tango & Schokolade

Dieser Abend vereint Sinnlichkeit und Genuss in einer besonderen Location und
beginnt fir Sie mit einem kurzen Rundgang durch das CHOCOVERSUM, bei dem wir
Sie in die Geheimnisse der Schokoladenherstellung einweihen. Kreieren Sie eine eigene
Tafel Schokolade mit Ihren Lieblingszutaten, ehe wir mit einem Glas Sekt in den
schwungvollen Teil des Abends starten. Genug genascht, nun ist Kérpereinsatz gefragt!
Um die ausdrucksvollen Tango-Schritte zu lernen, miissen Sie keine weite Reise nach
Stiidamerika unternehmen. Unsere Partner von Xperience Tango zeigen lhnen die

Grundschritte und vermittelt Ihnen das besondere Feuer dieses kraftvollen Tanzes.

Preis: 32,00 €

Dauer: ca. 2,5 Stunden

Gruppengrof3e: maximal 24 Teilnehmer

Leistung: Schokoladenkreation, Maschinenfiihrung, Tangokurs, Glas Sekt und Wasser
0,5l

Teilnahme: Der Tanzkurs kann allein oder als Paar besucht werden. Es sind keine
Vorkenntnisse erforderlich.

Sonstiges: Am Ende der Veranstaltung wird von allen Teilnehmern ein Erinnerungsfoto
gemacht und auf Wunsch im Anschluss per Email zugesendet. Der Widerspruch zum
Fotografieren kann vor Ort erfolgen.



Late Night

Hamburg hat so viel zu bieten. Kein Wunder, dass ein Tag in der Hansestadt schnell
vorbei ist. Fir alle, die mehr Stunden brauchen, als der Tag zu bieten hat, 6ffnen wir
unsere Ausstellung auch am Abend. Zusatzlich zu den reguldren Flihrungen starten wir
unsere Schokotour freitags nun auch verlangert zu spaterer Stunde. In kleinen
Gruppen wird lhr Besuch bei uns zu einem echten Highlight lhres Hamburg-Tages.
Lassen Sie sich entspannt und ohne grof3en Besucherandrang durch unsere
Erlebniswelt fihren und génnen Sie sich einen schokoladigen Abschluss des Tages!
Kann man besser ins Wochenende starten?

Preis: 20,50 € Erwachsene / 14,50 € Kinder / 18,50€ ErmaRigt

Dauer: 1,5 Stunden

GruppengrofBe: 20 TN

Leistung: Der Preis beinhaltet Eintritt und Fiihrung durch das CHOCOVERSUM inkl.
Kreation einer eigenen Tafel Schokolade.

Sonstiges: Nicht flr Kinder unter 10 Jahren geeignet



Wein trifft Schokolade

Gemeinsam mit dem Weinhaus Cord Stehr bringen wir zwei kulinarische
"Glicklichmacher" in einer Degustation zusammen. Fruchtige Rebsorten und kraftige
Kakaoaromen zeigen an diesem Abend im Zusammenspiel ihre volle Starke. Neben
Verkostungstechniken lernen die Teilnehmer einiges Giber die Herkunft und
Herstellung der zwei Genusserzeugnisse. Den Auftakt der rund dreistiindigen
Veranstaltung bildet eine Flihrung durch das CHOCOVERSUM. Diese ist gespickt mit
zahlreichen Duft- und Kostproben von frisch gerdsteten Kakaobohnen bis hin zur
flissig warmen Schokolade direkt aus der Conche. Im Anschluss begleiten wir Sie ins
benachbarte Weinhaus zur Verkostung der finf Pairings.

Preis: 49,50 €

Dauer: 3 Stunden

Gruppengrofle: 24 TN

Leistung: Der Preis beinhaltet den Eintritt ins Chocoversum inkl. Maschinenfiihrung
und Verkostung von 5 Pairings im Weinhaus Cord Stehr

Sonstiges: Teilnahme ab 18 Jahren



Sweet & Silent

Taglich stromen unzahlige Sinneseindriicke auf uns ein. Wahrend dieser Veranstaltung
nehmen wir uns endlich einmal die Zeit, unseren Sinnen auf den Grund zu gehen und
nachzusplren. Mit schalldichten Kopfhérern treten Sie im DIALOGHAUS

HAMBURG® in die Welt der Stille ein. Geflihrt von Gehérlosen lernen Sie schnell mit
den Handen zu sprechen und mit den Augen zu héren. Auf dieser Tour gewinnen Sie
garantiert neue Einblicke und beeindruckende Sinneserfahrungen. Im Anschluss
begleiten wir Sie in das finf Minuten entfernte CHOCOVERSUM und verwdéhnen lhre
Geschmacksnerven. In der 90-minitigen Schokotour gehen Sie auf Genuss-Reise durch
die Welt des Kakaos. Flihlen, Riechen und Probieren sind dabei ausdriicklich
erwiinscht. Kreieren Sie lhre eigene Tafel Schokolade mit lhren Lieblingszutaten und
setzen Sie lhr Sinneserlebnis zuhause fort.

Beginn: Die Veranstaltung startet mit dem Besuch des Dialog im Stillen im Dialoghaus
Hamburg, Alter Wandrahm 4. Anschlie3end begleiten wir Sie zur Schokotour in das
CHOCOVERSUM.

Preis: 29,00 € Erwachsene, 22,00 € Kinder

Dauer: 3 - 3,5 Stunden

Gruppengrof3e: 24 TN

Leistung: Der Preis beinhaltet Eintritt und Fiihrung durch das CHOCOVERSUM inkl.
Kreation einer eigenen Tafel Schokolade sowie Eintritt und Fiihrung bei DIALOG IM
STILLEN®

Sonstiges: Nicht flr Kinder unter 6 Jahren geeignet




Sweet & Spicy

Kommen Sie mit uns auf Genussreise durch die Speicherstadt! lhr Erlebnis beginnt in
Spicy's Gewtlirzmuseum, wo Sie bei einem wiirzigen Vortrag aromatischen Zimtkaffee
mit Laugenbrezel genielBen. Gestarkt wartet auf Sie eine ca. einstlindige Flihrung durch
die Speicherstadt. Der Hamburger Kaufmann Jacob Lange nimmt Sie mit in Zeiten, als
hier noch Handel und Lagerhaltung von Gewlirzen und Kakao florierten. Entlang der
malerischen Fleete geht es zum CHOCOVERSUM. Dort gehen Sie dem Geheimnis
feinster Schokolade auf den Grund. Sie verfolgen den Produktionsweg an historischen
Maschinen und probieren an jeder Verarbeitungsstufe, wie sich der zarte Schmelz und
Geschmack entwickeln. Zu guter Letzt kreieren Sie aus verschiedenen Zutaten lhre
eigene Tafel Schokolade.

Preis: 32,50 €

Dauer: circa 3,5 Stunden

Treffpunkt: Spicy s Gewlirzmuseum (Am Sandtorkai 34)

Leistung: Pfeffereintrittskarte in das Gewlirzmuseum, wiirziger Vortrag inklusive
Zimtkaffee mit Laugenbrezel, professionelle Kaufmannsfiihrung durch die
Speicherstadt mit dem Schauspieler Tobias Briining, Flihrung durch das
CHOCOVERSUM und kreieren einer eigenen Tafel Schokolade.

Sonstiges: Bitte beachten Sie, dass flir diese Veranstaltung keine CHOCOVERSUM-
Gutscheine eingeldst werden kénnen.



Schokolade zum Friihstiick
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Starten Sie Ihren Morgen mit einem leckeren Friihstiick im K6lIn Haferland. Wahlen Sie
eine Frihstlicksvariante nach Ihrem Geschmack: ob siif3 in Form von Msli mit Milch,
Joghurt und frischem Obst, leckerem Porridge oder Bircher-Musli, oder herzhaft mit
einem belegten Haferbrot bzw. -Brétchen. Dazu gibt es einen Kaffee, Tee oder ein
anderes HeilRgetrank sowie Saft. Bevor Sie gestarkt aufbrechen, erwartet Sie noch die
Musli-Macherstation. Hier diirfen Sie ein eigenes Msli mischen und mitnehmen. Ein
Gasteflihrer begleitet Sie dann zu Ful8 zur nachsten, nur finf Minuten entfernten,
Genuss-Station: dem CHOCOVERSUM by HACHEZ. Hier liften Sie in einer 90-
mindtigen Erlebnis-Flihrung das Geheimnis feinster Schokolade. Dabei sind Probieren
und Mitmachen ausdrticklich erwtiinscht! Als Highlight kreieren Sie lhre eigene Tafel
Schokolade.

Ablauf:

10.45 Uhr Eintreffen im Koélln Haferland
Frihstick

Spaziergang zum CHOCOVERSUM
12:45 Uhr Schoko-Tour

ca. 14.00 Uhr Ende

Beginn: 10:45 Frihstlick im Haferland, Steinstra8e 27. Anschliel3end Schoko-Tour im
Chocoversumum 12:15

Preis: 29 €

Dauer: 3,5 Stunden

GruppengroBe: 30 TN

Leistung: Der Preis beinhaltet das beschriebene Frihstlick im Koélln Haferland, ein
selbst kreiertes Musli, Eintritt und 90-minttige Fihrung durch das Chocoversum sowie
eine selbst kreierte Tafel Schokolade.






